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HOTR0209 SUMILLERÍA

HOTR0209 

Sumillería

Sumillería 

Hostelerías  

Presencial

730 horas

El curso está  recomendando para personas desempleadas que quieran  trabajar en el mundo de la sumillería.

Curso subvencionado acreditado con prácticas en empresa durante 80 horas en empresas del sector

Para acceder a este curso se requiere nivel de formación previo.Bachillerato,  FP2, COU superado, Prueba de 

acceso de grado superior, Certificado de profesionalidad de la misma familia nivel 2, Certificado de 

profesionalidad de nivel 3, Título universitario o equivalentes. 

1-Cata de vinos y otras bebidas analcohólicas y alcohólicas distintas a vinos.

2-Diseño de cartas de vinos y otras bebidas analcohólicas y alcohólicas distintas a vinos.

3-Análisis sensorial de productos selectos propios de sumillería y diseño de sus ofertas.

4-Gestión de bodegas en restauración.

5-Servicio especializado de vinos.

6-Seguridad, higiene y protección ambiental en hostelería. 
7-Lengua extranjera profesional para servicios de restauración.
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