Financiado por :lan de ety
e Tpq: T GOBERNO  HMINKTERIO ecuperacién, Erals GOBIERNO ESPANA
e L IS T S osson - Transformacién ¥ v; oEeseaNA | PUEDE,, —~
y Resiliencia

B

NextGenerationEU

CURSO GRATUITO
SEGURIDAD, HIGIENE Y PROTECCION AMBIENTAL EN HOSTELERIA

Modalidad Online

60

Objetivos

Reconocer y aplicar las normas y medidas vigentes y necesarias para asegurar la calidad higiénico-sanitariay la
limpieza en | a actividad de hosteleria.

Informacion

Curso gratuito de Seguridad, Higiene y Proteccion Ambiental en Hosteleria de 60 horas en modalidad «teleformacién».
Si estas pensando en cambiar de carrera o actualizar tus competencias profesionales, solicita informacién sobre
este curso.

Contenido

4.BUENAS PRACTICAS AMBIENTALES EN LOS PROCESOS
PRODUCTIVOS DE ESTABLECIMIENTOS DE HOSTELERIA.

1.HIGIENE ALIMENTARIA Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.

o Normativa general de higiene aplicable a la actividad.

e Alteraciéon y contaminacion de los alimentos: conceptos, causas y ¢ Compras y aprovisionamiento.

factores contribuyentes o Elaboracion y servicio de alimentos y bebidas.

e Fuentes de contaminacién de los alimentos: fisicas, quimicas y » Limpieza, lavanderia y lenceria.

bioldgicas. o Etc.
. B 5.SEGURIDAD Y SITUACIONES DE EMERGENCIA EN LA ACTIVIDAD
2.LIMPIEZA DE INSTALACIONES Y EQUIPOS DE HOSTELERIA. DE HOSTELERIA.
« Concepto y niveles de limpieza. e Seguridad.
« Requisitos higiénicos generales de instalaciones y equipos. * Situaciones de emergencia.

e Procesos de limpieza. . .
6. GESTION DEL AGUA Y DE LA ENERGIA EN ESTABLECIMIENTOS

. e DE HOSTELERIA.
3.INCIDENCIA AMBIENTAL DE LA ACTIVIDAD DE HOSTELERIA. « Consumo de agua. Buenas practicas ambientales en el uso eficiente
e Agentes y factores de impacto. del agua.
o Tratamiento de residuos. e Consumo de energia. Ahorro y alternativas energéticas. Buenas
¢ Normativa aplicable sobre protecciéon ambiental. practicas ambientales en el uso eficiente de la energia.
o Etc.

Requisitos

o Dirigido a personas desempleadas inscritas como demandantes de empleo.
e Personas trabajadoras:

o Menores de 25 afios y mayores de 50 afios.

o Sin estudios o con bajo nivel de cualificacién. Centro de imparticion:
o Con discapacidad.

o Mujeres victimas de violencia de género. MAUD E)
o Trabajadores en situacion de ERTE -




